
Asian Set Menu
THỰC ĐƠN THEO SET KIỂU Á 

08 MÓN | 08 DISHES
Giá | Price: Start from VND 400,000++/pax

Lựa chọn 1 | Option 1 Lựa chọn 2 | Option 2 Lựa chọn 3 | Option 3

Nộm ngó sen với thịt heo nướng, rau thơm địa phương
Lotus root salad with grilled pork meat, local herbs

Nộm đu đủ bò khô trộn kinh giới
Papaya salad with dried beef, Vietnamese coriander herb

Nộm sứa vịnh Lan Hạ với xoài xanh bào
Lan Ha Bay jellyfish green mango salad

Bê non Ba Vì xào xả ớt hương ngổ
Stir fried Bavi veal with chili and 

lemongrass, enydra fluctuans flavor

Cá diêu hồng hấp xì dầu, ngũ liễu
Steamed red tilapia with soya sauce

Gà ta hấp lá chanh, phục vụ kèm muối tiêu chanh hạt dổi 
Steamed chicken with lemon leaves,

served with salted michelia tonkinensis

Gà quay mắc khén rừng,
phục vụ kèm muối tiêu chanh hạt dổi 

Roasted chicken whole with "mac khen" spice

Vịt quay lá mắc mật

Roasted duck whole with "mac mat" leaves

Sườn heo nướng mù tạt mật ong

Grilled pork ribs with mustard honey sauce

Cá chép om dưa cải, thì là
Stewed carp fish with pickled mustard greens, dill flavor

Sườn heo kho tiêu xanh Phú Quốc
Brasied pork ribs with fish sauce and Phu Quoc green pepper

Cá ba-sa kho tộ truyền thống Việt Nam
Braised caramelized Vietnamese Yellowtail catfish

Rau thập cẩm sốt nấm vị tỏi
Sauteed vegetables with mushroom sauce

Cải thìa xào nấm sốt dầu hào vị tỏi
Sauteed bok choy with mushroom sauce

Cải thảo xào sốt nấm và cà rốt
Sauteed chinese cabbage with mushroom sauce

Canh cua mồng tơi + cà pháo
Malabar spinach broth with pickled 

Vietnamese salted eggpalnt

Canh thịt nấu chua, giá đỗ
Sweet and sour minced pork broth, bean sprouts

Canh cải nấu tôm thanh gừng
Mustard greens soup with minced shrimps, ginger flavor

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Hoa quả tươi miền nhiệt đới theo mùa
Seasonal fresh fruits platter

Hoa quả tươi miền nhiệt đới theo mùa
Seasonal fresh fruits platter

Hoa quả tươi miền nhiệt đới theo mùa
Seasonal fresh fruits platter



Lựa chọn 1 | Option 1 Lựa chọn 2 | Option 2 Lựa chọn 3 | Option 3

Gỏi hoa chuối gà xé lá chanh rừng 
Banana blossom shredded chicken 

salad, lime leaves flavor

Nộm xoài xanh mực nướng
Green mango salad with grilled squid

Nộm tai heo dưa chuột, rau thơm
Pig's ear salad with local cucumber, herbs

Súp hải sản tam tơ rau mùi
Seafood soup, coriander flavor

Súp bò Ngân Hồ 
Minced beef soup with coriander

Súp nấm gà xé tay với hạt sen tiềm
Shredded chicken soup with mushroom and lotus seeds

Cá lóc chiên sốt Thái chua ngọt
Deep fried snakehead fish with sweet

Vịt hấp chấm mắm nhĩ Phú Quốc Gà chiên Mã Lai

and sour Thai's sauce
Steamed duck whole, served with Phu Quoc ginger fish sauce Malaysia's fried chicken

Ếch rang muối lá lốt
Deep fried salted and pepper frog, piper lolot

Bò sốt tiêu đen với bánh bao chiên
Stir fried Vietnamese beef with pepper sauce, fried dumplings

Cá lăng nướng muối ớt với rau sống bánh tráng
Grilled crystal eyed catfish with salt-chili sauce

Gà tiềm ngũ quả
Braised chicken whole with eight spices

Cá quả sốt tương đen
Snakehead fish with black bean sauce

Giò heo tiềm bát bửu
Stewed pork leg with eight spices

Rau củ hấp chấm kho quẹt
Steamed vegetables, served with "kho quet"

Gà xào hạt điều với ớt chuông
Sauteed chicken with capsicum and cashew

Cải chíp xào sốt nấm dầu hào vị tỏi
Sauteed bok choy with garlic mushroom sauce

Canh ngao chua với dứa, giá đỗ
Sweet and sour clamb broth with pineapple, bean sprouts

Canh bí đỏ thịt bằm với rau thơm địa phương
Minced pork with pumpkin broth

Canh chua cá lóc thì là, giá đỗ
Sweet and sour snakehead broth, bean spouts, dill flavor 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Hoa quả tươi miền nhiệt đới theo mùa
Seasonal fresh fruits platter

Chè sen long nhãn táo đỏ hương lá dứa
Sweet longan with lotus seeds soup, pandan leaves flavor

Chè sữa chua nếp cẩm hương cốt dừa
Black sticky rice sweet, coconut milk 

Asian Set Menu
THỰC ĐƠN THEO SET KIỂU Á 

09 MÓN | 09 DISHES
Giá | Price: Start from VND 450,000++/pax



Lựa chọn 1 | Option 1 Lựa chọn 2 | Option 2 Lựa chọn 3 | Option 3

Gỏi vịt bắp cải rau răm
Cabbage salad with duck meat, laksa leaves

Nộm đu đủ thịt bò hương húng quế
Green papaya beef salad, basil flavor

Gỏi miến hải sản kiểu Thái
Thai's seafood noodles glass salad

Súp tôm măng tây 
Asparagus prawns soup

Súp hải sản tóc tiên
Seafoos soup

Súp bắp nấu thịt cua Hạ Long
 Ha Long crab meat soup with cream corns

Cá lăng nướng riềng mẻ quấn rau sống bánh tráng
Grilled traditional crystal eyed catfish

Gà rang muối hồng tiêu lá chanh rừng
Salt fried chicken, lemon leaves flavor

Tôm sú hấp mắm gừng
Steamed tiger prawns with ginger

Sườn heo nướng sốt BBQ
Grilled BBQ pork ribs

Bò Úc áp chảo sốt tiên đen
Pan fried AUS beef with pepper sauce

Cá lăng hấp xì dầu
Steamed crystal eyes catfish with soya sauce

Lươn cuộn thịt heo ôm lá lốt
Stewed rolled eel in pork meat, piper lolot

Cá lăng phi lê hấp Hồng Kông
HongKong's steamed fillet crystal eyes catfish

Vịt quay lá móc mật Lạng Sơn 
Roasted duck whole with Lang Son "mac mat" leaves

Cải thảo hấp sốt nấm dầu hào vị tỏi
Steamed china cabbage with garlic mushroom sauce

Vịt xào húng quế
Stir fried duck meat with Vietnamese basil herb

Rau củ trong vườn hấp chấm kho quẹt
Steamed garden vegetables dip "kho quet"

Canh măng ngan tiềm rau thơm địa phương
Braised duck with bamboo shoot, local herbs

Canh chân giò hầm măng lá xé, rau thơm địa phương
Braised pork leg with shredded bamboo shoot, local herbs

Canh gà nấu nấm, rau thơm địa phương
Chicken mushroom broth, local herbs

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Hoa quả tươi miền nhiệt đới theo mùa
Seasonal fresh fruits platter

Bánh trứng nướng
Caramen pudding

Chè Thái hoa quả cốt dừa
Thai's fruits sweet soup, coconut milk

Asian Set Menu
THỰC ĐƠN THEO SET KIỂU Á 

09 MÓN | 09 DISHES

Giá | Price: Start from VND 500,000++/pax



Lựa chọn 1 | Option 1 Lựa chọn 2 | Option 2 Lựa chọn 3 | Option 3

Gỏi hoa chuối gà xé, lá chanh
Banana blossom salad with shredded chicken, lemon leaves

Gỏi hải sản kiểu Thái
Thai's style seafood salad

Nộm hải sản chua ngọt 
Seafood with sour sweet salad 

Súp hải sản kim châm
Seafood soup with enoki mushroom

Súp gà hoành thánh nấm hương rừng
Chicken wonton soup with mushroom

Súp bò nấm rơm
Minced beef with mushroom soup

Tôm sú sốt trứng muối
Fried tiger prawns with salted egg sauce

Bê nướng giấy bạc với rau thơm địa phương
Grilled veal in silver papper with local herbs 

Mực chiên bơ xù 
Deep fried squid with butter and garlic 

Cá lăng hấp măng cay
Steamed crystal eyed catfish with spicy bamboo shoots

Gà chiên kiểu Mã Lai
Malaysia's fried chicken

Gà đồi hấp lá chanh
Steamed chicken, lemnon leaves

Đà điểu xào lúc lắc hạt điều
Stir fried ostrich, cashews

Cá tầm rang muối hồng tiêu
HongKong's steamed fillet seabass

Lợn mán nướng truyền thống
Traditional grilled wild boar

Gà hấp lá chanh 
Steamed chicken with lemon leaf

Ếch om măng cay mãn đường
Braised frog with bamboo shoots

Bò sốt tiêu đen, bánh bao chiên
Stir fried beef with black pepper sauce, fried dumplings

Su su xào tỏi sốt dầu hào
Sauteed choyote tops with oyster sauce

Đà điểu xào trúc xinh
Stir fried ostrich with bamboo shoots

Cải chíp luộc chấm trứng
Steamed bok choy with soya egg sauce

Canh chua cá với rau thơm địa phương
Sweet and sour fish broth, local herbs

Canh bầu cá lóc
Gourd broth with snakehead fish

Canh bí tiềm sườn heo
Witer melon broth with pork ribs

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Hoa quả tươi miền nhiệt đới theo mùa
Seasonal fresh fruits platter

Chè đậu xanh cốt dừa
Sweet mung bean soup, coconut flavor

Chè Thái hoa quả cốt dừa
Thai's fruits sweet soup, coconut milk

10 MÓN | 10 DISHES

Asian Set Menu
THỰC ĐƠN THEO SET KIỂU Á 

Giá | Price: Start from VND 550,000++/pax



Lựa chọn 1 | Option 1 Lựa chọn 2 | Option 2 Lựa chọn 3 | Option 3

Gỏi rau tiến vua tôm thịt

Hongcai salad with prawns and meat Deep fried Cat Ba seafood spring roll, cocktail sauce

Mix salad with tuna in oil

Gỏi bò tái me, bánh phồng tôm, rau thơm địa phương
Vietnamese rare local beef in lime juice salad, shrimp crackers

Súp bào ngư vây cá với nấm tuyết

Abalone fish fin soup with snow mushroom

Sườn Bò Mỹ nướng tảng sốt tiêu xanh Phú Quốc
Grilled USA short ribs with Phu Quoc green pepper sauce

Tôm sú hấp nước dừa chấm sốt muối ớt xiêm xanh
Steamed tiger prawns with bird's eye chili sauce

Cá bống mú hấp Hồng Kông
HongKong's steamed grouper fish

Cải chíp sốt sò điệp dầu hào vị tỏi
Steamed bok choy with scallop sauce

Canh chua cá tầm kiểu nam bộ
Southern style sturgeon sour soup

Gà hầm bát bửu
Chicken stew with eight treasures

Chim câu quay ngũ vị 
Roasted pigeon with five spices

Cơm tám thơm hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Hoa quả tươi miền nhiệt đới theo mùa
Seasonal fresh fruits platter

Asian Set Menu
THỰC ĐƠN THEO SET KIỂU Á 

12 MÓN | 12 DISHES
Giá | Price: Start from VND 1,050,000++/pax

Japanese scallops soup with enoki mushroom

Fried squid in lolot leaf

Fried tiger prawns with salted eggs

Roasted chicken whole with honey

Sauteed water spinach with razor shell

Thai's sweet and sour seafood broth

Mackerel with tomatoes sauce, dill flavor

Grilled korean BBQ pork ribs

Steamed rice with pandan leaves 

Passion fruit cheese cake

Nem hải sản Cát Bà chiên giòn chấm sốt cocktail

Salad rau tổng hợp với cá ngừ

Súp sò điệp khô nhật với nấm kim châm

Mực trứng nướng chiên lá lốt

Tôm sú chiên trứng muối

Gà quay mật ong

Ốc móng tay xào rau muống cháy tỏi

Canh chua hải sản kiểu Thái

Cá thu kho tộ truyền thống

Sườn nướng kiểu hàn

Cơm tám thơm hấp lá nếp

Bánh phô mai chanh leo

Deep fried spring roll, served with Vietnamese dressing sacue

Crab meat soup with scallop, mushroom, coriander flavor

Mango prawns salad with cashew nuts

Cát lợi Fried crispy squid 

Fried chinese softshell turtle with salted sauce

Pan-fried AUS beef with creamy sauce

Steamed sturgeon with spicy bamboo shoot

Sauteed broccoli with scallop mushroom sauce

Braised duck broth with vegetables, local herbs

Grilled eel fish with galangal

Steamed rice with pandan leaves 

Blueberry cheese cake

Nem truyền thống chiên giòn cùng nước mắm chua ngọt

Nộm tôm xoài với hạt điều

Súp sò điệp đông cô cua rỉa

Mực chiên cát lợi

Baba rang muối hồng tiêu

Bò Úc áp chảo sốt kem nấm

Cá tầm om măng cay mãn đường

Lơ xanh xào sốt nấm sò điệp

Canh vịt hầm củ quả, rau thơm địa phương

Cá trình nướng riềng mẻ

Cơm tám thơm hấp lá nếp

Bánh phô mai việt quất



Lựa chọn 1 | Option 1 Lựa chọn 2 | Option 2 Lựa chọn 3 | Option 3

Nem hải sản Cát Bà chiên giòn chấm sốt cocktail

Deep fried Cat Ba seafood spring roll, cocktail sauce

Gỏi bưởi tôm thịt, bánh phồng tôm
Pomelo salad with shrimps and pork meat, shrimp crackers

Súp gà hầm sâm táo đỏ

chicken soup stewed with red apple and ginseng

Bò lúc lắc sốt hoisin
Australian beef "luc lac" with hoisin sauce

Gà đồi hấp muối hoa tiêu
Steamed hill chicken with salt and pepper

Tôm sú sốt phô mai trứng muối
Fried tiger prawns with cheese and salted eggs

Cá trình om măng cay
Braised fish with spicy bamboo shoots

Cải chíp sốt sò điệp dầu hào vị tỏi
Steamed bok choy with scallop sauce

Canh chua cá tầm
Southern style sturgeon sour soup

Sò điệp áp chảo sốt cam
Pan sear scallops with orange sauce

Chim câu quay ngũ vị 
Roasted pigeon with five spices

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Chè tuyết nhĩ táo đỏ nhãn nhục
Snow fungus, dry logan and red dates sweetener

Nem hải sản

Sea food spring roll

Salad rau tổng hợp với cá ngừ
Mix salad with tuna in oil

Súp sò điệp khô nhật với nấm kim châm

Japanese scallops soup with enoki mushroom

Mực trứng nướng chiên lá lốt
Fried squid in lolot leaf

Hàu nhật nướng phô mai trứng muối
Grilled japanese with salted egg and cheese

Tôm sú sốt chanh dây
Sauteed tiger prawns with passion fruit sauce

Gà quay ngũ vị
Roasted whole chicken with five spices

Bề bề rang muối Hồng Kông
Deep fried mantis shirmp with HongKong salt

Canh chua hải sản kiểu Thái
Thai's sweet and sour seafood broth

Ngọn su su xào tỏi
Stir fried top chayote with garlic

Sườn bò nướng BBQ
Grilled korean BBQ beef ribs

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Bánh phô mai chanh leo
Passion fruit cheese cake

Asian Set Menu
THỰC ĐƠN THEO SET KIỂU Á 

13 MÓN | 13 DISHES
Giá | Price: Start from VND 1,200,000++/pax

Nem cua bể
Crab spring rolls

Salad thập cẩm với cá hồi xông khói
Mixed salad with smoked salmon

Súp bào ngư hầm sâm
Ginseng abalone soup

Hàu nhật nướng mỡ hành
Grilled japanese with onion oils

Mực chiên giòn sốt Tiêu đen
Crispy squid with black pepper sauc

Baba rang muối hồng tiêu
ied chinese softshell turtle with salted sauc

Sườn cừu nướng lá thơm
Grilled lamb racks with rosemarry

Cá Mú chiên giòn sốt hoisin
Fried crispy grouper with hoisin sauc

Lơ xanh xào sốt XO
Sauteed broccoli with scallop XO sauc

Canh ngan hầm củ quả, rau thơm địa phương
Braised duck broth with vegetables, local her

Cá trình nướng riềng mẻ
Grilled eel fish with galangal

Cơm trắng hấp lá nếp
Steamed rice with pandan leaves 

Bánh phô mai việt quất
Blueberry cheese cake


